
第 1 页 / 共 2 页

福建全国酱酒
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    酱香酒的几大好处一、易挥发物质少，对人体刺激小酱香型酒有“三高”的特点，蒸馏
时接酒温度高达40度以上，比其他香型的酒接酒时的温度高出近一倍，高温下有效地挥发了有害
于人体健康的物质。而且酱香酒要经过三年以上的贮存，容易挥发的物质更能挥发掉绝大部分，
所以酒体中保存的易挥发物质少，对人体的刺激小，有利于健康。二、酸度高，有利于健康酱香
型酒的酸度高，是其他酒的3至5倍，而且主要以乙酸和乳酸为主。根据中医理论，酸主脾胃、保
肝、能软化血管。西医也认可，食酸有利于健康。道教和佛教也很重视酸的养生功能。三、富含
有益健康的有效成分酱香型酒含有SOD,是氧自由基专一清理剂，其主要功能是清理人体内多余的
自由基，抗肿、抗疲劳、抗病毒、抗老的作用明显。酱香酒还能诱导肝脏产生金属硫蛋白，金属
硫蛋白的功效又比SOD强得多。金属硫蛋白对肝脏的星状细胞起到抑制作用，使之不分离胶离纤
维，也就不能形成肝硬化。 酱香酒对身体都有哪些好处？？福建全国酱酒

    酱香型白酒生产工艺的蒸馏也与其它白酒完全不同。它的蒸馏温度在40度以上，比其他
白酒高出10—20度，主要目的一是分离酱香型白酒酒精发酵的有效成份；二是去除发酵过程中的
副产物或不利物质或低沸点物质。是酱香型白酒饮用后不口干、不上头的一个重要原因。酱香型
白酒工艺中的三长主要是指基酒的生产周期长、大曲贮存时间长、基酒酒龄长。基酒生产周期长
达一年，共分下沙、造沙两次投料，一至七个烤酒轮次，概括为二次投料、九次蒸馏、七次取酒，
历经春、夏、秋、冬一年时间。而其他白酒只需几个月或十多天即可。酱香型白酒大曲贮存时间
长达六个月才能进入制曲生产使用，比其他白酒多存3—4个月，这对提高基酒质量具有重要作用，
而且大曲用量大，是其他白酒的4—5倍。酱香型白酒一般需要长达三年以上贮存才能勾兑，通过
贮存可趋利避害，使酒体更加醇香体美，加之高沸点物质丰富，更能体现其酱香型白酒的高品味
价值。 上海酱香白酒代理酱香白酒国民大品牌，选好酱酒，指定酌趣。

      香——白酒的香气是通过人的嗅觉来感受．评气味时，执酒杯于鼻下7-10CM左右，
轻嗅其味。酒品的香气历来是人们评价酒品时十分注意的，一般都以香气浓郁清雅为佳品。酒品
的香气非常复杂，不同的酒品香气各不相同，同一种酒品的香气也会出现各种变化人们一般习惯
对酒香的程度和特点进行评价，表示各类不同酒品的香气有各自不同的术语。表示酒品香气程度
的则有：无香气、似无香气、微有香气、香气不足、浮香、清雅、细腻、纯和、浓郁协调、完满、
芳香等词语；描写酒香释放情况的词语：暴香、放香、喷香、入口香、回香、余香、绵长等；描
述有不正常气味用：异气、臭气、焦糊气、金属气、腐气、酸气、霉气等。

    喝酒三不吃三不喝1、不吃宁神药或抗过敏药和酒一起服用，会使神经中枢受到抑制，轻
则出现神志恍惚，昏昏欲睡，身体活动不协调；重则使抑制加深，呼吸困难，昏迷，血压下降。2、
不吃熏腊食品。因其含有较多的亚硝胺和色素，与酒精产生反应，不仅伤肝，而且损害口腔、食



第 2 页 / 共 2 页

道与肠胃粘膜，还会诱发并各种病症。3、不吃榴莲。榴莲含有硫的化合物，可使乙醛脱氢酶的活
性极大降低，从而影响肝脏对酒精的代谢。吃榴莲再喝酒，人就更容易喝醉，甚至引起酒精中毒。
4、不喝碳酸饮料。当酒和碳酸饮料（包括汽水、可乐、雪碧等）在体内掺和后，迅速进入胃肠，
会产生大量二氧化碳，刺激胃黏膜，减少胃酸分泌并影响消化酶产生。患有肠胃病的人如果同时
喝，有可能造成胃和十二指肠溃疡、出血。5、不喝咖啡。酒精与咖啡同饮，可加重对身体的伤害，
并刺激血管扩张，加快血液循环，增加心血管负担，造成的危害超过单纯喝酒的许多倍。6、不喝
浓茶。从古至今，不少饮酒之人都喜欢酒后喝茶，以为茶能解酒。现代各类宴席之后，人们也有
结伴去茶坊饮茶闲聊的习惯。但是，这是一个重大的误区。酒后喝茶对身体极为有害。李时珍曾
说：“酒后饮茶，伤肾脏，腰脚重坠，膀胱冷痛，兼患痰饮水肿、消渴孪痛之疾。 定制企业用酒,
找贵州实力酒厂!酌趣酱酒厂。

    端午制曲习俗，传承自古老的制曲工艺古人酿酱酒，一开始是没有规律可循的，想制则
制，不受拘束。后来，善于总结的人们，依据多年的经验得出，端午节是非常适合的制曲时机。
为什么呢？那时候赤水河的水不能人工过滤，只有重阳节前后取得的水清澈甘甜。人们为了腾出
时间储水、选粮，制曲的工作只能提前完成。恰好端午前后小麦刚收割，为了节省一道工序，人
们直接把它制成酒曲，再入库保存。端午节的气候适合制曲好曲酿制的温度条件要求比较高。茅
台镇一年里气温高的时节，多在端午节前后，温度高达40℃。在这样的高温条件下，很多微生物
能大量繁殖。在宽敞的制曲间，负责踩曲的女子小心翼翼，把破碎的小麦聚拢在制曲的木架模具
里，赤脚踩出一块块厚实的曲块。之后的三四个月，曲块在高温的环境里持续转化，淀粉在微生
物的作用下变成糖分。 喝酱香酒应该怎么喝好？？深圳酒文化

比较好的白酒有什么推荐的吗？福建全国酱酒

    酒桌礼仪1.酒桌上虽然“感情深，一口闷；感情浅，舔一舔”但喝酒的时候决不能把这
句话挂在嘴上。2.韬光养晦，厚积薄发，切不可一上酒桌就充大。3.领导相互喝完才轮到自己敬。
4.可以多人敬一人，决不可一人敬多人，除非你是领导。5.自己敬别人，如果不碰杯，自己喝多
少可视乎情况而定，比如对方酒量，对方喝酒态度，切不可比对方喝得少，要知道是自己敬
人。6.自己敬别人，如果碰杯，一句，我喝完，你随意，方显大度。7.端起酒杯(啤酒杯)，右手
扼杯，左手垫杯底，记着自己的杯子永远低于别人。自己如果是领导，知趣点，不要放太低，不
然怎么叫下面的做人？8.如果没有特殊人物在场，碰酒较好按时针顺序，不要厚此薄彼。9.碰杯，
敬酒，要有说词。10.桌面上不谈生意，喝好了，生意也就差不多了，大家心里面了然，不然人家
也不会敞开了跟你喝酒。11.不要装歪，说错话，办错事，不要申辩，自觉罚酒才是硬道理。12.
掌握自己酒量，注意酒后不要失言、说大话，发酒疯，犯低级、低俗的毛病；13.不要把“我不会
喝酒”挂在嘴上(如果你喝的话)，免得别人骂你虚伪，不管你信不信，人能不能喝酒还真能看出
来。 福建全国酱酒


